
Die bordsteinschwalbe
Sympathisches & Leckeres foodtruck catering

Kontakt
info@bordsteinschwalbefoodtruck.com
Tel: +49 177 8282 698

Adresse
Zum Vogelsang 17
41516 Grevenbroich



Unsere Schwalben
Unsere drei Schwalben sind originale West-
falia Anhänger von 1969 bis 1971, die von 
uns mit viel Liebe, aber vor allem sehr viel 
Schweiß in Handarbeit und Eigenregie wieder 
aufbereitet wurden. 

Speisen
Eines hat unsere 
Auswahl gemeinsam: 
erlesene Zutaten 
mit Nachhaltigkeitsge-
danken. Hierbei wählen 
wir Produkte und Lieferanten aus unserer 
nahen Umgebung. Der absolute Publikums-
magnet sind unsere prämierten Burger. Laut 
Kabel1: „Der wahrscheinlich beste Burger 
Deutschlands“.
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Mit unseren drei Foodtrucks und professionellen Catering-Konzept bewirten wir Privatfeiern ab 
30 Personen bis hin zu Großveranstaltungen mit 1000 PAX. Ob Firmenfeier, Workshops, Incen-
tives, Roadshows, Mitarbeiterschulungen oder Messen, mit dem richtigen Caterer wird hierzu das 
Fundament gelegt. Egal in welchem Ausmaß und Umfang, wir geben eurem Event den 
kulinarischen Feinschliff. 

Private feste FirmenfeiernBusiness-Events Produktionen
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Backkartoffeln ● Hausgemachtes Basilikum-
Pesto  ●  Rucola ●  Cherrytomaten

kartoffelsalat

Feta ● Balsamico-Creme ● Karamellisierte Walnüsse 
● Basilikum ● (Mai - Oktober)

sommersalat mit wassermelone

Brokkoli ● Apfel ● Paprika ● Mandeln 
● Honig-Senf Sauce

Rohkostsalat

Couscous-salat
Mit Datteln ● Feta ● Karamellisierten Zwiebeln & 
Paprika ● Minze & Zitrone ●  Cherrytomaten
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Gepökeltes und gesmoktes Rindfl eisch ● Ziegenkäse 
●  Preiselbeeren ●  Rucola ● hausgemachte Mayonnaise

Pastrami-Goat-Burger

Ziegenkäsepatty mit Quinoa-Pops ● Preiselbeere 
●  Hausgemachte Mayonnaise ● Minze und Zitrone

VeggiE-Burger

Feurig süssliches pulled Turkey ● Saftiger Coleslaw
● Frischer Bun

Pulled turkey burger

Gepökeltes und gesmoktes Rindfl eisch ● Cheddar-Käse 
●  Hausgemachte Senf-Mayonnaise ● Rotweinzwiebeln

Classic BURGER

Pastrami-Classic-Burger
Dünn aufgeschnittenem, gepökelt und gesmokten Rind-
fl eisch ● Cheddar-Käse ●  Hausgemachte Sauce

BURGER CLASH CHAMPION 2017
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Knuspriges Hähnchen ● Hausgemachtes Pesto 
●  Mozzarella ●  Tomaten ●  Rucola ●  Graubrot

Chicken Sandwich

Rote Beete ● Ziegenkäse ● Hausgemachtes 
Pesto  ●  Honig ●  Rucola ●  Graubrot

Hummus ● Avocado-Creme ● Rote Beete 
●  Süßkartoffel  ●  Honig ●  Rucola ●  Graubrot

veggie sandwich

veganes sandwich

Pastrami sandwich
Gepökeltes und gesmoktes Rindfl eisch ● Gewürzgurken
● Hausgemachte Bärlauch-Mayonnaise ●  Graubrot
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mit Mango und Basilikumpesto

Kokosmilchreis

Judge fudge brownie
mit Vanillequark und Sauerkirsche

mit Eischnee und karamellisierten Marshmallows

Erdbeermousse

mit Brombeeren

Schokoladenmousse

hausgemachte Kokoskugel mit dunkler Schokolade

Bounty-kugeln

mit Kokosjoghurt und Himbeeren

Bananenbrot
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Feurig süßer Turkey ● Coleslaw ● Reis ● Avocado  
●  Rote Beete ● Paprika ● Sesam ● Gurke

Pulled Turkey Bowl

In Kokos angebratener Tofu ● Coleslaw ● Reis
● Avocado ● Rote Beete ● Paprika ● Sesam ● Gurke

Tofu bowl

Basmati-Reis ● Seaweed Salad ● Thunfi sch ●  Avocado 
● Sojabohnen ● Wasabi Creme ● Sesam

Poke Bowl

Snacks & Drinks
Ob Currywurst oder ein deftiges Süppchen, unsere Mitternachtssnacks funktionieren 
immer.
Neben den Foodtruck Speisen bieten wir eine Vielzahl von Getränken aller Art an. 
Besonders die selbstgemachten Smoothies sind etwas für den Gaumen. Oder soll es 
vielleicht ein Cocktail sein?

Individuellen Wünschen kommen wir natürlich auch sehr gerne nach. Wird Hardware be-
nötigt bringen wir nach Absprache unter anderem Stühle, Stehtische, Bierbänke, Geschirr 
und Gläser mit.

Corporate Event
Über unser eigenes Angebot hinaus erstellen wir sehr gerne auch Veranstaltungskon-
zepte und setzen diese natürlich auch um. 
Aufgrund unserer langjährigen Erfahrung im Bereich Event und Streetfood haben wir ein 
großes Netzwerk aufgebaut. Hierbei organisieren wir Veranstaltungen, beginnend von 
der Konzeption, Koordinierung der verschiedenen Gewerke bis hin zur Durchführung 
und Nachbereitung. Foodtruck Catering für dein Firmenevent.


